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Amanida de ’Ermita.

Bouquet d’enciams, tomaquet, codony de mel,
anous, panses, medall6 de formatge de cabra fos
ivinagreta de mel.

Ous de ’Ermita.
Ous ferrats amb patata i ceba confitades i
encenalls de pernil ibéric.

Escalivada amb anxoves.

Alberginia, pebrot vermell i ceba escalivats amb
anxoves ioli de farigola, acompanyat de pa de
pages torrat, tomaquet i all.

Esqueixada de bacalla.

Bacalla d’Islandia dessalat amb dauets de
tomaquet, ceba tendre, pebrot verd, oliva negra
d’Aragd i romesco casola.

Assortiment d’embotits ibérics.
Pernil iberic, xorico i llonganissa ibérica,
acompanyat de pa de pages torrat, tomaquetiall.

Assortiment d’embotits catalans i formatges.
Pernil, botifarranegraiblancaillonganissa,
formatge curat d’ovella i de cabra, acompanyat de
pade pages torrat, tomaquetiall.

Canelons de I’avia.
Canelons de rostit de carn amb beixamel i
ratlladura de tofona, gratinats al forn.

Pade vidre de I'’Ermita.
Pade vidre artesa amb ingredients de
temporada, gratinat al forn.

Cargols alallauna.
Cargols alallauna fets ala brasa de sarment
amb alli oli.

Cargols dol¢os i picants.
Cargols guisats ala catalana amb un toc de
cacau i bitxo.
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Ensalada de la Ermita.

Bouquet de lechuga, tomate, membrillo de miel,
nueces, pasas, medallon de queso de cabra
fundido y vinagreta de miel.

Huevos de la Ermita.
Huevos fritos con patatay cebolla confitadasy
virutas de jamon ibérico.

Escalivada con anchoas.

Berenjena, pimiento rojo y cebolla escalivados con
anchoasy aceite de tomillo, acompariado de pan
de payés tostado, tomatey ajo.

Esqueixada de bacalao.

Bacalao de Islandia desalado con daditos de
tomate, cebolla, pimiento verde, oliva negra de
Aragony romesco casero.

Surtido de embutidos ibéricos.
Jamén ibérico, chorizo y salchichon ibérico,
acompariado de pan de payés tostado, tomate y ajo.

Surtido de embutidos catalanesy quesos.
Jamon, "botifarra” negray blanca y longaniza,
queso curado de oveja y de cabra, acompariado de
pan de payés tostado, tomatey ajo.

Canelones de la abuela.
Canelones de rustido de carne con bechamel y
ralladura de trufa, gratinados al horno.

Pan de cristal de la Ermita.
Pan de cristal artesano con ingredientes de
temporada, gratinado al horno.

Caracoles a la “llauna’.
Caracoles a la “llauna” hechos a la brasa de
sarmiento con all i oli.

Caracoles dulces y picantes.
Caracoles guisados a la catalana con un toque de
cacao y guindilla.



